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Alternativ
metode

Membranfiltrering -
efter storrelse

Isolering af partikler
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Fremtidige planer

Fremtidige planer
Metoder vi kan bruge for at udvinde proteiner fra saft.

Kunne varme det op, varmedenaturering. (kan gare dem knap sa funktionelle til nogle formal nar
det angar fadevareproduktion)

Eller vi allerede gar, tilsaette en syre sa protein udskilles, hvor vi sa centrifugere det.
Pas pa med syren siden protein er skrabelige og bliver hurtigt adelagt.
lkke lade dem sta forlaenge siden graes juicen vil syrne af sigselv og det kan gdelaegge proteinet.

Vi vil centrifugere det i leengere tid. Indtil videre gjort pa 4 min 2000 omdrejninger i minuttet og
12700.

Man kunne gare noget som at centrifugere det i 15 min pa 2000. Og af flere omgange




